
	

LIBÉRA 
Restaurant 

Informations sur les allergènes disponibles à l’accueil du restaurant 

Prix nets en euros – Service compris 

ENTRÉES 

Terrine de Campagne aux Pommes 
Chutney d’Oignons – Pickles - Toasts 

9 

Œuf Parfait 
Poêlée de Champignons Forestiers - Sauce aux Herbes 

10 

Salade de Butternut Rôti 
Pois Chiches Grillés au Paprika - Pomme - Pignons de Pin 

9 

6 Escargots 
Val de Laize (14) 

10 

6 Huîtres (supplement 3€) 
Cotentin (50) 

11 

Crevettes Sautées Thaï 9 

PLATS 

Focaccia à l’Italienne - Frites 
Burrata 50 g - Pastrami – Roquette - Tomates Cerises – Pesto - Oignons Rouges 

17 

Poutine du Libera 
Frites – Effiloché de Boeuf – Sauce Brune – Oignons Frits 

 

16 

Pièce du Boucher 250gr - (Supplement 5€) 
Sauce Camembert – Frites - Salade 

21 

Burger au Saint Nectaire 
Steak Haché de Bœuf (140gr) – Champignons – Frites - Salade 

19 

Crevettes Gourmandes 17 

Grande Salade de Butternut Rôti - Végé 
Pois Chiches Grillés au Paprika - Pommes - Pignons de Pin 

16 

Lasagne au Poulet 
Courge - Epinards - Gorgonzola 

16 

Crumble de Saumon et Poireaux 
Salade 

Supplément Garniture 

17 

5 



	

  

 

DESSERTS 

 

Profiteroles à la Pistache 
Chocolat Chaud 

8 

Crémeux Chocolat 
Caramel Beurre Salé - Cacahuètes Torréfiées 

9 

Brioche Façon Pain Perdu 
Crème Fraîche Glacée Artisanale - Fruits Rouges 

9 

Petite Tarte aux Pommes 
Figues - Cannelle 

9 

Café Gourmand 10,50 

Salade de Fruits de Saison 8 

Trou Normand 
Sorbet Pomme – 4 cl Calvados Bio « Vieux » Laribaude 

6 

Plateau de Fromages Affinés 
Pain Bûcheron – Beurre d’Isigny AOP 

9 

 

FORMULES 

 

Plat du Jour seul 13 

Plat du Jour / Café Gourmand ou Entrée/Plat du Jour 17 

Entrée / Plat ou Plat / Fromage ou Dessert 21 

Entrée, Plat, Dessert 29 

Entrée, Plat, Fromage, Dessert 35 

Supplément thé dans les formules ou le café gourmand 1€ 

	


